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Fișă de documentare pentru elevi 

Domeniul de pregătire de bază: TURISM ŞI ALIMENTAŢIE  

Modulul: Structuri de primire turistică, Clasa a IX-a 

 

Clasificarea unităților de alimentație 

 

Unitățile de alimentație se clasfică, la rândul lor, după următoarele criterii: 

- După destinație: 

 Cu vocație comercială, deschisă tuturor clienților, supusă în întregime legii cererii și 

ofertei. Acestea au, pe lângă funcția de nutriție(unitățile de alimentație), și funcții de 

divertisment(dispun de orchestra, soliști vocali, program folcloric, program de bar, 

discotecă, video, degustări de vinuri etc); 

 Cu vocație social(retaurante pentru colectivități), care sunt rezervate unor cateforii de 

personae care aparțin unei întreărindri, unei instituții private sau publice(spittle, școli cu 

internat etc) și oferă clienților diferite facilități financiare. 

- După locul amplasării: 

 integrate ăntr-un complex hotelier; 

 independente. 

- După sortimentul de preparate și băuturi comercializate și servicii oferite: 

 unități de alimentație cu funcție recreativă: 

 retaurante clasice;  

 trestaurante cu cpecific(national, local, cramă) 

 reataurante specializate; 

 restaurant cu program artistic; 

 unități de alimentație destinate cu prioritate desfacerii preparatelor culinare: 

 pensiune dietetic lacto-vegetarian; 

 rotiserie; 

 expres; 

 braserii; 

 unități de tip fast-food;   
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Fig. nr.1 Restaurant Darina 

(Sursa : http://darina.ro/sala-nunti-targu-mures) 

 unități care desfac cu preponderență băuturi(berării, baruri, bodegi, cafenele) ; 

 unități de cofetărie patiserie : 

 cofetării ; 

 patiserii ; 

 ceainării ; 

 plăcintării etc. 

- După nivelul de confort : 

 de lux : 4-5 stele; 

 de nivel mediu : 2-3 stele; 

 de categorie modestă : o stea. 

- După capacitatea unității : 

 cu capacitate mică ; 

 cu capacitate medie ; 

 cu capacitate mare.  
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Fig. nr.2 Cofetăria Artizan 

(Sursa :http://www.cofetaria-artizan.ro/bombonerie-delicatese) 

 

 

Fig nr.3 Simigeria Petru 

( Sursa:https://www.simigeriapetru.ro/bistro) 

 

Reflecții : 

o Cum se clasifică unitățile de alimentație după destinație ? 

o Care sunt unitățile de alimentație după locul amplasării ? 
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o Cum sunt clasificate unitățile de alimentație după sortimentul de preparate și 

băuturi comercializate? 

o Cum se grupează unitățile de alimentație după gradul de confort ? 

o Care sunt unitățile de alimentație în funcție de capacitate ? 

 


